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1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 
1.1. Настоящее Положение разработано в соответствии с Федеральным законом № 273-Ф3 "Об 

образовании в Российской Федерации", «Санитарно-эпидемиологическими требованиями к условиям 
организации обучения_ в общеобразовательных учреждениях» (СанПиН 2.4.2.2821-10) и Уставом 
школы. 

1.2. Школьная столовая является структурным подразделением ГБОУ «ООШ №29 с. п. Средние 
Ачалуки», предназначенным для организации питания обучающихся. 

1. 3. Школьная столовая размещается в здании школы. Для питания обучающихся, а также хра­
нения и приготовления пищи в столовой выделены специально приспособленные помещения. 

1.4. Работники столовой входят в штатное расписание работюiков школы, назначаются на 
должности и освобождаются от занимаемых должностей директором школы. 

1. 5. Школьная столовая осуществляет работу в соответствии с графиком работы школы. 
1.6. Организация обслуживания обучающихся производится в соответствии с действующим 

законодательством, нормативно-правовыми актами и методическими материалами по организации 

общественного питания, санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами, правилами 

техники безопасности и противопожарными требованиями, организационно-распорядительными до­

кументами органов управления образованием, У ставом школы и настоящим Положением. 

1.7. Администрация школы несет ответственность за доступность и качество организации об­
служивания в школьной столовой. 

2. ОСНОВНЪIЕ ЗАДАЧИ 
Основными задачами школьной столовой являются: 

• обеспечение полноценным, качественным и сбалансированным горячим питанием обучаю­

щихся в течение учебного года; 

• гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых в пи-

тании; 

• предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных за-

болеваний, связанных с фактором питания; 

• пропаганда принципов здорового и полноценного питания. 

3. ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ 
3 .1. Производство и реализация горячего питания осуществляется школьной столовой самосто­

ятельно. 

3 .2. Производство и реализацию горячего питания осуществляет повара школьной столовой. В 

своей деятельности повара школьной столовой подчиняется директору школы. 

3.3. Для обучающ~ся школы предусматривается следующая форма организации питания : 
• для всех обучающихся 1-4 классов одноразовое горячее питание (завтрак); 

3.4. Обеспечение обучающихся горячим питанием производится на бесплатной основе (за счет 
бюджетных средств). 

3.5. Порядок обеспечения обучающихся горячим питанием определяется приказом директора 
школы. 

3.6. Горячее питание предоставляется обучающимся только в дни посещения школы. 

3.7. Для осуществления учета обучающихся, получающих горячее питание, и контроля над це­
левым расходованием бюджетных средств, выделяемых на питание обучающихся ведется табель 

~ ~ ' 
посещаемости столовои, которыи в конце месяца сдается в бухгалтерию. 
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3.8. Контроль за посещением столовой

 обучающимися и ·· 

щенного им питания (завтраков) возлагает
ся на организато а п::.: количества . фактически отпу­

изводится на основании сведений о количе
стве обучаю р обучающихся. Контроль про-

3 9 Кл 
щихся, присуrствующих в ш

коле 

. . абссные руководители ежедневно п
одают сведения организатору питан

ия обуч. а 

количестве о учающихся п
рисугст 

ющихся о 

3 10 0 
' вующих в школе (согласно к

лассному журналу). 

. . рганизатор питания обучающихся 
несёт ответственность за соответств

ие количества 

фактически отпущенного питания (завт
раков) количеству обучающихся присуг

ствующих в шко 

3 1 1 Школьная столовая ос 
' ле. 

~ · · уществляет производственную
 деятельность в полном объем

е: 6 

днеи - с понедельника по субботу вк
лючительно в режиме работы 

школы. 

З.. l 2. При организации питания школа руко
водствуется «Санитарно-эпидемиологич

ескими тре­

бованиями к условиям организаци
и обучения в общеобразовательных учреждениях

» (СанПиН 

2.4.2.2821-10), санитарно-эпидемиологическими т
ребованиями к организациям обществ

енного пита­

ния, изготовлению и оборотоспособн
ости в них пищевых продуктов и

 продовольственного сырья 

(санитарно-эпидемиологические
 правила СП 2.3.6.1079-01). 

3~13. В ШК_?ЛЬной столовой установлен r
рафик питания обучающихся, который

 корректируется 

каждыи учебныи год. 

3.14. Организация питания обучающих
ся продуктами сухого пайка без ис

поньзования горячих 

блюд кроме случаев возникновени
я аварийных ситуаций в школьной 

столовой (не более 1-2 недель) 

или проведения экскурси
й в течение учебного дня 

запрещена. 

3 .15. Дежурство в помещении стол
овой обеспечивается силами деж

урных по столовой учите­

лей. Классные руководители обе
спечивают соблюдение режима

 посещения школьной столово
й и 

общественный порядок при 
раздаче пищи. 

3.16. Питание обучающихся произв
одится на основе примерного ц

икличного десятидневного 

меню. Ежедневно, на основе примерного цик
личного десятидневного мен

ю, с учетом фактического 

наличия продуктов, формир
уется однодневное меню на

 предстоящий день, которое 
угверждается 

директором школы. Реализ
ация продукции, не предус

мотренной угвержденным м
еню, не допускает­

ся. Возможно внесение изм
енений в угверждённое ме

ню только в случае непред
виденных ситуаций 

( отключение воды, возврат пост
авщику некачественного 

продукта, отмена занятий
 в связи с низкой 

температурой воздуха в зи
мнее время и т.д.). 

3. 17. Гигиенические показатели пи
щевой ценности продовол

ьственного сырья и пище
вых про­

дуктов, используемых в питании обучающихся, должны соответствовать Санитарно­

эпидемиологическим правил
ам и нормативам Сан-ПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиени:еские требования 

безопасности и пищевой
 ценности пищевых проду

ктов». 

З . 18. Медико-биологическая и гиm
еническая оценка раци

онов питания, вьщача с
анитарно­

эпидемиологических за
ключений о соответств

ии типовых рационов пи
тания санитарным прав

илам и 

возрастным нормам физиол
огической потребности де

тей и подростков в пищевы
х веществах и энер­

гии, плановый контроль органи
зации питания, качества пос

тупающего сырья и готовой 
продукции, 

реализуемых в школьной столов
ой, осуществляется органами Ро

спотребнадзора. 

3 . 19.К поставке продовольственн
ых товаров для организации п

итания в Школе допускаются
 

предприятия различных орган
изационно-правовых форм, пр

и наличии: 

•санитарно-эпидемиологическ
ого заключения о соответстви

и условий деятельности и объе
кта 

питания требованиям са
нитарных правил и норм

; 

• организации доставки продукто
в, необходимых для осущес

твления питания обучающих
ся, в 

столовую за счет сред
ств поставщика. 

4. ПОРЯДОК ОСУЩЕСТВЛЕН
ИЯ КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗА

ЦИИ ПИТАНИЯ 

4.1 . Проверку качества пищи
, соблюдение рецептур и 

технологических режимов
 осуществляет 

бракеражная комиссия. Бракераж
 осуществляется ежедневно. Результаты проверки заносятся

 в бра­

керажный журнал. 

4.2. Систематический контроль над
 ассорти.ментом реализуемой

 продукции, соблюдением ре­

цептур, полнотой вложения с
ырья в блюда, технологической и санитар

ной дисциплинами при прои
з­

водстве и реализации продукци
и школьного питания, другие контрольные функции

 в пределах своей 

компетенции осуществляют специ
алисты Роспотребнадзора. Результаты проверки оформляю

тся ак­

том. 
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5.РАСПРЕДЕлЕНИЕ ни~АВ и ОБЯЗАНПостЕй УЧАст
 

5.1. Директор школы: ЦИИ ПИТ АНИя ОБУЧАJощих
~ОВ ПРОЦЕССА ОРГ А-

• осуществляет ко ол 
Я 

чающихся· нтр ь и несет персональную 
' 

ответственность за о
 

• назначает из числа пе 
рганизацию питания обу-

дагогических б 

чающихся; 
ра отников ответств

ен 
ного за организац 

• обеспечивает рассмо 
ию питания обу-

' б V 
трение вопросов O 

• 

тельских со рании а т
акже на 3 

рганизации питания об
учаю 

5.2. Организ~тор пит аседаниях Совета Школы. щихся на заседаниях роди-

ания обучающи 

• координирует и ко 
хся: 

v 

нтролирует деятельн
о 

ловои, организаций - поставщи
ков продукт сть классных руководителе

й, повара школьно-

ф 
ов питания· 

и сто-

• ормирует сводные с
писки об 

' 

• обеспечивает учёт факт 
У_:ающихся для предоставле

ния питания· 

ическои посещае 
б 

' 

щихся_ питанием, контролирует
 ежедневны V мости о учающимися стол

овой, охват всех обучаю-

чающимися обедов; 
и порядок учета количест

ва фактически полученны
х обу-

• ежемесячно сдаёт табе
ль посещаемости 

-

• координирует работу 
столовои обучающимися в 

бухгалтерию · 

классных руководи
телей ф 

' 

питания и здорового о
браза жизни· по ормированию культур

ы рационального 

' 
• совместно с поваром 

школьной столовой 
б 

ректору школы· примерное 10 
разра атывает и предст

авляет на утверЖдение 
ди-

. -дневное меню 
планово отчет 

обучающихся, журнал
ы по организа 

' - ную документацию по в
опросам питания 

ции питания в соотве
тствии с санитарным з

аконодательством · 

• вносит предложения п
о улучшению организа

ции питания. · ' 

5.3. Повар школьной стол
овой: 

• обеспечивает своевремен
ное и качественное приготов

л.ение пищи для обучающихся
; 

• информирует обучающ
ихся о ежедневном рац

ионе блюд; 

• обеспечивает возможно
сть ежедневного снятия п

роб на качество приготовля
емой пищи· 

• обеспечивает сохранность, размещение и хранение обор
удования и продуктов питания

; ' 

V • обеспечивает режим
 работы столовой в соо

тветствии с потребност
ями обучающихся и раб

о-

тои школы; 

• совместно с организа
тором питания обуч

ающихся разрабатыва
ет планово-отчётную

 и иную 

документацию уста
новленного образца

; 

5.4. Классные руководител
и: 

• ежедневно предоставл
яют организатору пи

тания обучающихся
 сведения о количест

ве обуча­

ющихся, прису
тствующих на 

занятиях; 

• предусматривают в пл
анах воспитательной

 работы мероприятия
, направленные на ф

ормиро­

вание здорового обра
за жизни обучающих

ся, потребности в сб
ала~сированном и рац

иональном пи­

тании, систематически вын
осят на обсуЖдение в

 ходе родительских со
браний вопросы обесп

ечения 

полноценного питан
ия обучающихся; 

• вносят предложения по
 улучшению орга

низации питания. 

5.5. Родители (законные 
представители) обуча

ющихся: 

• обязуются своевремен
но сообщать классному 

руководитето о болезни
 ребенка или его вре­

менном отсутстви
и в общеобразова

тельном учреЖден
ии, а также преду

преЖдать классног
о руково­

дителя об имеющих
ся у ребенка аллер

гических реакциях 
на продукты питани

я; 

• ведут работу с детьми 
по формированию у ни

х навыков здорового об
раза жизни и рациональ

-

ного питания· 

• внося; предложения по улу
чшению организации питания

 обучающихся; 

• вправе знакомиться с п
римерным и ежедн

евным меню, расчетами средств
 на организацию пи

-

тания обучающихс
я . 

5.6. Обучающиеся: 

• имеют право получать г
орячее питание согл

асно утверЖдённого
 меню; 

• вносят предложения по
 улучшению орг

анизации питани
я; 

• обязаны выполнять ука
зания дежурных по с

толовой учителей; 



• обязаны соблюдать Правила поведен б 
б ИЯ о учающихся в столовой нормы личной гигиены и 

,ребоsания техники езопасности; ' 

6. ДОКУМЕНТАЦИЯ 
Для организации ПР,оцесса питания обучающихся необходимо иметь следующие документы 

(регламентирующие и учетные): 

• положение о школьной столовой и организации питания обучающихся; 

•_ приказ директора, регламентирующий организацию питания обучающихся ( с назначением от
-

ветственных лиц с возложением на них функций контроля); 

• график питания обучающихся; 

• правила посещения столовой для обучающихся; 

• табель учёта посещаемости столовой; 

• справки, акты, аналитические материалы по вопросам организации питани
я. 

7. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

7. 1 .В целях совершенствования организации питания обучающихся в школе: 

• организована информационно-просветительская работа по формированию культуры рацио­

нального питания и здорового образа жизни обучающихся; 

• оформляется информационный стенд, посвящённый вопросам питания обучающихся; 

• изучаются возможности улучшения организации питания обучающихся; 
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